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Duo gourmand et festif pour ouvrir le bal
Pate en croute de fete
Foie gras, ris de veau, magret et petits légumes
Raviole de langoustine, crones et wakame
Bisque de carcasses, tuile de crone & ceufs de truite
Pave de cuissot de cerf roti
Salsifis & topinambours au beurre fumé, sauce Grand Veneur
Brie de Meaux a la truffe
Préparé a la facon du Chef
Douceurs du Reveillon
Tartelette chocolat—piment, ganache et crémeux d’amande
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